
PLATS

GARNITURES

FROMAGES 

DESSERTS 

FRUITS

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Poisson 
 
 
 
 
 
Choux fleurs bio

15 juin

Feuilleté au 
fromage

Compote pomme 
rhubarbe 
 
 

Epinard 
en gratin

Sauté de veau à 
la tomate

17 juin

MelonENTRÉES

19 juin

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

18 juin16 juin

Fromage 
 
 
Pâtisserie maison 
 

Nem de légumes

Canard laqué

Crème de litchi au 
coulis de fruit 
rouge 
 
 

Lasagne tomate 
chèvre

Salade de pois 
chiche

Fromage 
 
 
 
Fruit 

Menu asiatique

Charcuterie

Pilon de poulet

Purée pomme de 
terre & courgette

Fromage 
 
 
Glace 
 

Produit 
local

Produit 
local

Riz cantonnais

Menu végétarien


